VySkoleni vyzinou

Jiz v roce 1787 byla zaloZena na Zbraslavi rafinérie dovaZeného titinového cukru, Pfi uzavéie
kontinentu Napoleonem v r. 1804 se hledala jeho ndhrada v pokusné vyrobé javorového cukru a
cukru z fepy cukrové nazyvané burdk nebo cvikla. Javorovy cukr se vyrabél zahuit'ovénim §tavy
zachycované v tnoru ze zifezii na kmenech javori. Pro nedostatek javord byly tyto pokusy
zastaveny.

Uvodni text, ktery jste si pravé pegetli, nenapsal Jara Cimrman; ten by patrné
do zavére&ného odiivodnéni konce vyroby javorového cukru pripsal k nedostatiu
Javora jesté a pro pFili§ krdtké trvdni mésice unora. Text ve skuteénosti pochazi
z expozice historie potravindfského primyslu Nérodniho zemédélského muzea
v Praze. To je misto, kde se milovnik &eského jazyka nepiestane divit,

Cestinat vstupuje do muzea jako nedetny, ba nefekany navitévnik. Papir
a tuzku vytahuje, ale zprvu mysli, Ze proto, aby si délal vécné poznamky.
Podvédomé predpoklads, ze kdyz nékdo pfipravuje stdlou muzejni expozici,
tedy kdyz pise text, ktery bude mnoho let vefejné vystaven, zkontroluje po
sobé tiskové, pravopisné a jazykové chyby. Nebo Ze si pfizn4, Ze odbornik na
déjiny potravinai'stvi nemusi byt odbornikem i v matefsting, a da svij text ke
korektufe nékomu, kdo umi psat bez chyb. Ale — ouha! Stény muzea se hem3i
16ti ¢lennymi bateriemi, rozemildnim na krupici a ne€lenénymi proudy slov
typu lepsi zdsobovdni masem a uzeninami nevelky dovoz trvanlivych potravin
Jjako byly slanecei. Velké potiZe maji autofi expozice s uZivanim vhodnych padu:
Prevrat v zahustovdni $tav nastal zavedenim odparek vyuzivajicich vicendasobné
pdru a vakua ke snizeni bodu varu §tdavy. — V roce 1905 se misto obilnich klicki
zacaly pouzivat jako Zivin amonné soli. Nékteré popisky vypadaji, jako by je
formuloval Zak na prvnim stupni zékladni $koly, napf. Z dalsich vyznamnych
novinek bylo zavedent afinace... Cestinaf po chvilce zjidt'uje, Ze na jeho papite
ptevladaji nad vypisky vécnymi vypisky jazykové. Ale kupodivu se neciti tou
pfemirou chyb popuzen, nebot’ nesmysiné uZité pady a schazejici éarky zdaleka
nejsou tim, co ho na expozici fascinuje nejvic.

T&ch slov a slovnich spojeni, kterd etinaf jaktéZiv nevidél ani neslysel!
Tieba takové pilé nebo litd rafindda, a co teprve veleocetnice, naoctélé sudy
a horni jalové dno! (N&které z téchto vyrazi pak &estinaf doma marné hledd ve
Slovniku spisovné Cestiny a ve Slovniku spisovného jazyka Ceského.) Nebo
vyrazy, které zna ve zcela odli$ném vyznamu, viz éisténi rafinddniho kiéru.
A vedle toho véty skladané sice ze slov znamych nebo prithlednych, ale obsahové
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dokonale neproniknutelné. Kdyz se ¢estinai docte, Ze od roku 1957 byla
odstranéna sezonnost ve vyrobé kachen, které se podatilo lihnout a vykrmovat
po cely rok, mané premita, jestli kachny nejprve vyrobime a potom vylihneme
(a prog je tedy vyrabime nevylihnuté), nebo jestli miZeme lihnout kachny, které
vyrobime aZ potom. Kdyz vidi, ze lehkd $tdva se zahustovala odparovdnim
v otevienych polokulovitych nddobdch kourovymi plyny, nedokéze zapojit ty
kourové plyny do stavby véty ani do své laické pfedstavy o zahustovani §tavy.
Kdy? se dozvi, Ze noZe se otacely pfi dvou chodech podle potreby stejnou nebo
dvojndsobnou rychlosti jako §nek, Zasne, Ze nékdo si dal tu praci a zméfil $neci
rychlost a Ze tak zoufale pomalé nozZe byly vibec schopny néco odfiznout.
A od zaklinadla po zcukieni se zdpary zakvasSovaly pFidavkem kvasnic nebo
rozkvasenych zdpar se nakonec dlouhé minuty nemtze odtrhnout.

Cestinaf brzy chape, Ze vtésnat vyvoj celého Sirokého odvétvi narodniho
hospodafstvi do jediné mistnosti neni vibec lehka véc a ze vyklad nemiiZe byt
uplné podrobny. Ale ta absence byt 1 minimalnich kontext(, to vynofovani se
neobjasnénych pojmi na krati¢ké okamziky ho neptestdva prekvapovat. Jeden
z mezniki ve vyvoji cukrovarnictvi je vycerpan timto sdélenim: J. Prokes zaved]
mechanicky ceddk s viozkou z vinitého plechu s navlecenymi pytliky. ProkeSovi
vé&nd sldva, ale co je to cedak? Jaky cedak se pouzival pfedtim, nez byl zaveden
mechanicky? Kam se naviékaly ty zdhadné pytliky? A k ¢emu to vedlo, co se
tim ziskalo? Brzy je tu dal$i historicky pfevrat, tentokrat v mlynéfstvi, a zadina
rovnéZ in medias res: Nové typy rovinnych vysévaci tridily melivo na hruby
prepad, krupice, 2 dunsty a mouku, aby se méné zatéZovalo hedvdbi. Aha, tak
hruby pFepad asi nebude loupeznicka technika, dunsty jsou nejspi§ Castecky
onoho meliva velikostné mezi krupicemi (pro¢ ten plural? kdyz jsou dunsty
dva, kolik je krupic?) a moukou, ale co tam kéertu pohledava to hedvabi?!

S papirem husté popsanym a oéima dosiroka rozevienyma doklopyta éestinar
aZ k panelu s déjinami vinatstvi a tam se doéte, Ze od 90. let se zacalo vino
urcené pro staceni do lahvi skolit vyzinou, vajecnym bilkem, Zelatinou, taninem
a ruznymi hlinkami. Tohle uZ je na n&j moc. Tak in vino bilek, fikéa si.
A nejriznéjsi hlinky. Nebo bylo vino jenom na Skoleni a Zddna odpudiva vyzina
v ném nezistala? A v tu chvili edtinaf zjistuje, Ze presné takhle se prave citi:
Prisel pfipraven poucit se o tom, jak se rodi chléb jeho vezdejsi, a odchazi
rozemlet na dunst a vySkolen vyzinou. :

Autofi expozice déjin potravinafského primyslu Nérodniho zemédélského
muzea nepoditaji s tim, Ze muzeum navstivi nékdo, kdo by se o vyrobé potravin
teprve rad néco dozvédél. Abyste expozici pochopili, musite znéat viecko, co je



jejim obsahem, nebo mit s sebou technickou encyklopedii. K ¢emu je takové
muzeum?

No pfece k tomu, aby si z néj milovnik ¢eského jazyka odnesl nezapo-
menutelny, nadredlny zaZitek.

Robert Adam
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